RESTAURANTE
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Vorspeinsen

Iberisches Schweinefilet aus Eichelmast..........ccccvceiveiceeriiceensccenrsccennesencnne 14,00 €
(Lomito de presa ibérica de bellota)

Beef Jerky mit Padron-Paprika........ccceeeriiisnininennssnssnnnnisnnsnssnssnnssnsnsssenns 18,50 €
(Cecina de buey con pimientos del Padrén)

(6] ¢ 13 £T gEY- 1 -« PO PPt 12,00 €
(Ensaladilla de bogavante)

Kantabrische Sardellen mit gerosteter Paprika........ccccceeeeeee evveercnncceennans 19.90 €
(Anchoas del Cantdbrico con pimientos asados)

Marinierter Lachssasat mit Orangen-Honig-Vinaigrette........cccceeeeeeneenee 14,00 €
(Ensalada de salmén marinado con naranja y vinagreta de miel)
Tomatensteak mit gerésteten Paprika un tune slices........ccccveeveeeeveenene. 13.50 €
Karamellisierte Foie mit Ananas ,Pedro Ximenez und Soobao-Keksen...16.50 €
(Foie caramelizado con pifia al Pedro Ximenez)

Tartar von Roten Thunfisch mit Wasabi-Mayonnaise................................20,00 €
(Tartar de atun rojo con mayonesa de wasabi)

Gebackener Ziegenkdse mit falscher Quittentomate........cccceeveverveerveeennnes 10.90 €
(Queso de cabra al horno con falso tomate de membrillo)

Gegrillter Tintenfisch mit iberischer Wamme und
KNOblaUChMAYONNQISE......cccciirueeireenrreenreencerecnneecarenseeeseneses sesseessenssssessenssnnes 13.50 €

(Chipirones a la plancha con papada ibérica y ali- oli)
Lammbries sautiert mit Champignons und iberischer Schulter.................. 16.00 €

(Mollejas de lechazo salteadas con setas y paleta ibérica)

Grilled or pan-fried clams.........cceeiiiniiininninnnnin s s 18,00 €



(/orbe a
(Almejas a la plancha o a la sartén)
Fritierter tintenfisch.........ccii e, 10.50 €
(Rabas de calamar)
Knuspriger Ochsenschwanz,Kiirbispliree..........ccccevueinceinnniinnnssninnnssnnssnnees 14.50 €
(crujiente de rabo de toro, puré de calabaza)

Biskaya Schwielen (callos a 1a Vizcaina).......cccoeeeeeeeeceeenecsecsecsessnesessnssnnsnnssnsnns 10.50 €

MwSt.INBEGRIFFEN

REIS (mindenstens 2 personen)
Reis mit plankton und roter garnele.........eerneeecseennseecneennseenseeesscseeesseessnnees 23.00 €
(Arroz con plancton y gamba roja)
Senyoret Reis (garnelen,baby tintenfisch,muscheln,fich).........cccccceceuueunennnne 20.00 €
(Arroz del seiiorito)
Reis mit Ochsensch Wanz.............uuuiiiniccnsiinnrne s e e 18.00 €

(Arroz con rabo de toro)

FISCHE
Seehecht nach bashischer Art..........coiiiiinnininni e 19.80 €
(merluza de pincho a la vasca)
Seehecht mit garnelen und Seeigel SaUCE.........ccueeeeeeeenreenrrencreenrcseeerseecseneesaeens 21.00€

(Merluza de pincho con langostinos y salsa de erizos)

Roter Thunfisch tataki, wakame salad und Avocado-limetten-mayonnaise....19.90 €
(Tataki de atun rojo, ensalada de wakame y mayonesas aguacate y lima)

Kabeljau al pil pil (bacalao al pil Pil)......ccccecerrrrcrrsessncnnsnninininsnnssnsssneeseeseessesnsens 21.00 €

Gorbea Kabeljau (bacalao Gorbea)..........cccueeveerrreeivneeceenneenseenseesseesssneessneesasennes 22.00 €



(/ orbea
Gegrillter Kabeljau mit Escalivada (Gegrillter Gemiisesalat) und
IdIazZADAl SAUCE......cc et csn s s sresasssnassnssses s s ssnasssnsnns 22.00 €
(Bacalao a la plancha con escalibada y salsa de Idiazabal)

Kabeljau-Kokotxas(Wangen) in griiner Sauce mit-
Y =T TV 1 4 1T o 4 1= SRR 22,00 €

(Kokotxas de bacalao en salsa verde con almejas).
KABeljau KULtEiN.........cucceuervnesussnrsresinssissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnsans 21.00 €
(Callos de bacalao)
MwSt. INBEGRIFFEEN

FLEISCH
Gegrilltes Roastbeef mit Pilzeintopt........cccoceeveeerrenreeersenneeeeveneesneecneesseeesenenns 20,90 €
(Solomillo a la brasa con estofado de setas)
Gegrilltes Rinder-entrecote mit Gernika-Paprika.........cccccevveeeeerceeceercecnnncccinnnne 19,50 €
(Entrecotte de vaca a la brasa con pimientos de Gernika))
Gereiftes RINAErsteak..........cocevurereneeverieneseeseesee s sesssessessesessssseesaesnssessssssassasssans 45.00 €/kg.
(Chuleton de vaca madurado)
Lammschulter bei niedriger Temperatur gebraten mit backkartoffel.............. 22.00 €

(Paletilla de lechazo asado a baja temperatura con patata panadera)

(Taco de cochinillo asado en su jugo)

MwsSt. INBEGRIFFEN
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NACHSPEISEN
Goxua (Leichter nascer biskuitkuchen mit Orengenlikér,baiser
UNA CrEME DrUIBE...... oo ceee e ceee s cseneecaeeesseesnesssasssnnssasssnneessnaessnesensanns 6.00 €

Pantxineta (Puddingcreme mit haselniissen und

Karamellisierter BIGtterteig).......cccuevemrceiirineiinnssecirncennnesses s ssessnnseseesnsssssnssnesnes 6.50 €
Apfel-Millefeuille (Milhojas de MaNzana)........ccccceceueiieineennnccecieineeinns cernnesnennns 6.00 €
Gebackener Kaserkuchen mit roten Friichten (tarta de queso)......cccceeveveecueenee 6.50 €
Orujo Likércreme (Krauterlikér) auf sobao-toast) Helado orujo........................6.50 €
Brownie mit vanille-Eiscreme (B. con helado de vainilla).........ccceceecureueeneennnee. 6,50 €
Oma kuchen mit heiBer Schokolade (tarta de la abuela).........ccccceeeeveeeeecceennene 6,50 €
Haselnusskuchen mit Schocolade (tarta de avellana)......c..covceeveeevcerncreccrenernees 6,00 €
Auswahl an Kase und confitures (Surtido de quesos y confituras).................. 10.00 €
Valenciano (orangensaft,vailleeis und gran Marnier-lokor)........cccceeceeceeceennene 7,50 €

MsvTS INBERIFFEN

MENU GORBEA

(Nur far den vollen)
Drei vorspeisen zu teilen
Fisch
Fleisch
Naschtisch

Preis : 27 €

MsvTS INBERIFFEN



